Condrieu - Cote Chatillon 2019

Cevin est issu de la commune de Condrieu, lieu-dit Cote Chatillon, sur des sols
granitiques. Apres un débourbage de 12 heures, les vins sont vinifiés et élevés sur lies fines
en barriques de 400 litres durant 10 mois.

Cépage : 100% Viognier

Terroir : granites

Nez : fleurs, fruits a chairs blanches
Bouche : minérale, fraicheur

Garde: Jusqu’a 8 ans




