Cote-Rotie — Cote Rozier 2018

Sélection parcellaire sur la Cote Rozier située au Nord de I’'appellation, sur des terroirs de
schistes et de micaschistes. Vinification en cuve inox durant 3 semaines, élevage durant 20
mois en futs de 400 litres dont 30% de bois neufs.

Cépage : 100% Syrah

Terroir : Schistes et Micaschistes
Eraflé a 100%

Nez : épices, fruits noirs

Bouche : puissant, tannique et long
Garde:5-10 ans ou plus




