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Lo Serts

VIGNOBLE

Pinot noir

Montcocu

Coteaux argilo-calcaires,
coquillages fossilisés,

ere kimméridgien

0.5 ha

25 ans

6600 pieds / ha

VITICULTURE

Taille Guyot simple

Lutte raisonnée,

taille de la vigne raisonnée,
enherbement naturel maitrise,
ébourgeonnage, vendange en vert,
aucun désherbage résiduaire,
travail du sol

45 hl / ha

VINIFICATION

Tri, éraflage

Pré-fermentaire d froid

Pneumatique basse pression

Doux

Malolactique - en cuve inox
thermo-régulée

27/28°

Sur lies fines en fUt de chéne de 400 litres,
12 mois

Domaine MABILLOT
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VINS DE REUILLY

APPELLATION REUILLY CONTROLEE



