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La Ferté blanc
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VIGNOBLE

Cepage

Sauvignon blanc

Lieu-dit Montcocu

Sol

Superficie
Age moyen des vignes
Densité de plantation

Coteaux silicieux exposés sud,
coquillages fossilisés,

ere kimméridgien

0.8 ha

25 ans

6600 pieds / ha

VITICULTURE

Conduite de la vigne
Culture

Macération

Pressurage
Débourbage
Fermentation
Température
Elevage

Taille Guyot simple

Lutte raisonnée,

taille de la vigne raisonnée,
enherbement naturel maitrisé,
ébourgeonnage, vendange en vert,
aucun désherbage résiduaire,
travail du sol

Vendange A maturité maximum
Rendement 45 hl / ha

VINIFICATION
_ Tri, éraflage

Pré-fermentaire, 4 5 h avant préssurage
Basse température

Pneumatique basse pression

24h a froid

En cuve inox thermo-régulée

17/18°

En cuve inox sur lies fines et baténnage
12 mois
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