
Domaine de la ville rouge
Crozes-hermitage cuvée Nathan

Cépages:  60% marsanne, 40% roussanne

Type de sol: Alluvions caillouteuses du quaternaire; Haute et 
moyenne terrasses déposées par le Rhône et l’Isère.
Age des vignes: 40 ans

Vinification: Pressurage vendange entière (pour un meilleur 
drainage des jus). Mise au froid pour 24 heures puis dé-
bourbage. Entonnage des moûts en fûts pour fermentation 
et éle-vage avec bâtonnage pour donner du « gras » au vin, 
élevage de 6 mois.
Dégustation: robe or paille, nez intense de fruits à
Chaire blanche avec des notes d’agrumes.


