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100 % Jacquère 
 

Certification Garde

3 à 4 ans

T° de service

10°/11°

Le Vignoble 

Vieilles vignes (plus de 60 ans)

Coteaux argilo-calcaires de faible 
profondeur

Eboulis d’un événement récent 
(glissement de terrain de 1248). 

Plantation de forte densité (8000 
plans/ha) 

Orientée dans le sens de la pente 
(Est/Ouest).

Zone de production 
A.O.C. Vins de Savoie, 
Cru Apremont, commune de Les 
Marches.
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La Vinification

Fermentation alcoolique thermo-ré-
gulée, pas de dégradation malique. 

Élevage sur lies fermentaires en 
cuves inox et béton (6 à 8 mois). 

Très peu de sucres résiduels (< 2gr).

CUVEE THOMAS
A.O.C Apremont

DOMAINE BLARD & FILS


