CUVEE TRADITION

Domaine Val de Caire- Guillaume REYNIER- 13840 ROGNES- FRANCE
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ROUGE 2019 CEPAGES TERROIR
Syrah 75% - Grenache 25% Sol argilo-calcaire. sol sableux
LES VIGNES RECOLTE
T Les vignes sont enherbées un rang sur deux. Vendange mécanique .

VINIFICATION

Macération de 25 jours avec pigeage quotidien et de légers
remontages.

Levures indigénes.

ELEVAGE Cuve Inox

TEMPERATURE DE DEGUSTATION
18° - 20°

TEMPS DE GARDE
2a8ans

DEGUSTATION
Vin plaisir — Fruits rouges, réglisse

ACCORDS VIN ET METS
Grillades — Charcuterie diverse — Fromage a pate
dure non cuite

LES ANALYSES

Prix cave: 8,00€ Degrés: 13,6 % Sucres: 0 g/l Acidité totale: 5,51 (acide PH: 3,67
tartrique)
ROSE 2020 CEPAGES TERROIR
Grenache 75% - Syrah 25% Sol argilo-calcaire. sol sableux
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Prix cave: 8,00€

Vignes enherbées un rang sur deux.

Vendange mécanique nocturne.

VINIFICATION

Raisins égrappés et foulés.

Macération pelliculaire pour 40%. Pressurage direct pour 60%.
Fermentation a 16°. Fermentation malo-lactique bloquée.

ELEVAGE
Cuve Inox

TEMPERATURE DE DEGUSTATION
8°-10°

TEMPS DE GARDE
1a3ans

DEGUSTATION
Vin plaisir — Péche, gourmand.

ACCORDS VIN ET METS
Apéritif - Grillades - Salade - Soupe de poisson

LES ANALYSES

Degrés : 13,22 % Sucres: 0,31 g/l

tartrique)

Acidité totale: 5,95 (acide

PH: 3,38

BLANC 2020

Prix cave: 8,00€

CEPAGES
Rolle 55% - Grenache Blanc 25% - Ugni Blanc 20 %

TERROIR
Sol argilo-calcaire. sol sableux

LES VIGNES
Les vignes sont enherbées un rang sur deux.
Les ugni blanc sont les plus vielles vignes du domaine (52

RECOLTE

Vendange en caisses pour les ugni blanc
Vendange mécanique nocturne pour le Rolle
ans) et le grenache.

VINIFICATION

Raisins égrappés et foulés.

Macération pelliculaire de 24H pour le Rolle.

Pressurage direct pour |'Ugni Blanc et le Grenache Blanc.
Fermentation a 16°. Fermentation malo-lactique bloquée.

ELEVAGE
Cuve Inox

TEMPERATURE DE DEGUSTATION
12°-14°

TEMPS DE GARDE
2a4ans

DEGUSTATION
Vin plaisir — Floral et exotique

ACCORDS VIN ET METS
Apéritif - Poisson - Pieds paquets -

LES ANALYSES

Degrés : 12,9 % Sucres: 0,3 g/l

tartrique)

Acidité totale: 5,87 (acide

PH: 3,36




