
Ce vin a vieilli 3 ans en demi-muid et sa couleur provient 
du tonneau.

Il est voluptueux, sucré mais pas trop.

Il peut se servir à l’apéritif ou avec une salade de melon/
jambon. Il s’harmonise également bien avec des fromages 
tels que le Roquefort. Il est également délicieux avec du 
chocoloat ou des desserts à la noix et à la pomme.
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