LE LITRON

Vin de France

Un clin d'ceil au passé, a nos parents et grands parents qui allaient et venaient
avec leurs bouteilles d'un litre consignées.
Un format taillé pour cette cuvée de pur plaisir !

M Région de production : Gard

Type de sol : Argilo calcaires

Cépages : 100% Syrah

Vendange : manuelle

Millésime : 2020

Alcool : 13,5%
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Température de service : 10-12°C

Elaboration :

Syrah macérée 48H en cuve, pressée et fin
de la fermentation en levures indigenes en
phase liguide.

Elevage cuve inox.

Rectification au SO2 avant mise en
bouteilles.
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