
 

CECILE PAQUET  
BOURGOGNE PINOT NOIR 2021
Vin rouge

CEPAGE: 100% Pinot Noir

SOL: Argilo-calcaire

AGE DU VIGNOBLE : 43 ans

EXPOSITION : Sud-Est

SARL PAQUET MONTAGNAC BOURGOGNE
270 Chemin des Jonchères - 71850 Charnay-Lès-Mâcon  - 03 79 35  00 10 - contact@paquet-montagnac.com

INFORMATIONS TECHNIQUES

PRESENTATION
Cécile Paquet a grandi dans un petit village du sud de la Bourgogne, 
Senozan. Après plus de 20 ans de travail en pépinière, Cécile Paquet a 
décidé de concentrer toutes ses connaissances et son expertise sur une 
plante unique, la « vigne ». 
Cécile travaille sans relâche dans les vignobles pour atteindre le maximum 
d’expression du terroir et offrir des vins de grande qualité.Elle travaille avec 
le plus grand soin, en respectant les principes et les rythmes de la nature et 
du sol. 
Rappelons-nous que l’homme, par sa réflexion et ses décisions, est capable 
de façonner des créations uniques avec la complicité de la nature. 
Conformément à la philosophie de Cécile, le vin est certifié biologique.

DEGUSTATION
Superbe teinte rubis. Nez riche avec des arômes de fruits rouges (cerise, 
framboise). 
Rond en bouche avec des notes gourmandes de réglisse. Très complexe, 
Pinot noir bien équilibré et élégant, typique de Bourgogne.

ACCORDS METS ET VINS 
Peut être apprécié à l’apéritif mais aussi avec de la viande grillée rouge, 
poulet, risotto crémeux et fromages. 
A consommer entre 12° et 14° C

VINIFICATION : Les raisins sont exclusivement cueillis à la 
main et soumis à une sélection rigoureuse dans le vignoble et 
la cave. Après cela vient 9 jours de macération. Le vin n’est ni 
fin ni filtré. Le vin est élevé pendant 14 mois seulement en 
barriques.


