
« CONFESSION D’ETRABLES » 
ROUSSETTE DE SAVOIE CRU FRANGY BIO 

• Nez : floral, et fruité. 
• Bouche : fruit exotique, agrume avec en fin une bonne minéralité. 
• A boire maintenant jusqu’à 5 ans de garde. 

Accord mets & vins : 
A déguster sur la cuisine savoyarde mais pas seulement, vous pouvez 
vous en régaler en apéritif, sur les salades de poisson, la volaille au 
citron, le veau au gingembre et de très nombreux fromages. 

Dans son ouvrage « Les Confessions », Jean-Jacques Rousseau évoque la 
Roussette. 
« …et son vin de Frangy, qui me parut excellent, argumentait si victorieusement 
pour lui, que j’aurais rougi de fermer la bouche à un si bon hôte.» 
 


