
90% Grenache, 10% Syrah & Cinsault

Conversion organique

Le vignoble se situe autour du village de St Nazaire (Partie Nord du Gard). Nous avons ap-
porté deux différents types de terroirs, un sur la plaine qui apporte une certaine puissance et 
l’autre sur les hauts de coteaux qui donne de la finesse et la fraîcheur. Le sol est composé de 
limon/sableux plus ou moins profond, sur un sous-sol de calcaire.

13.5%

3.56

+ 30 ans

La fermentation alcoolique a eu lieu en cuve béton. Les tempèratures ne dépassant pas le 
26˚C et la cuvaison dure 15 jours avec un seul remontage par jour pour préserver le maxi-
mum de pureté et de finesse. 95% éraflé et légèrement foulé, le restant grappes entières. 
Un petit pourcentage sera élèvé en barrique pour apporter de la complexité.

Une couleur rubis et lumineuse. Le nez est pur, faisant apparaître des notes florales, de 
fruits rouges acidulés et de réglisse. Une bouche légère, séduisante avec des tannins fins qui 
prolongent bien le vin.
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