
Grenache 45%, Syrah 55%

Les terres de cette cuvée sont sur AOP Côtes du Rhône que nous avons déclassé. Le vignoble
se situe autour du village de St Nazaire (Partie Nord du Gard). Nous avons apporté deux dif-
férents types de terroirs, un, sur la plaine qui apporte une certaine puissance et l’autre, sur les 
hauts de coteaux qui donne de la finesse et de la fraîcheur. Le sol est composé de limon/sableux 
plus ou moins profond, sur un sous-sol de calcaire.

14%

3.67

30 ans en moyenne

Les raisins sont vendangés à la main. 95% sont éraflés et légèrement foulés et le restant a
été mis en grappes entières. La fermentation alcoolique a eu lieu en cuve béton et inox. Les 
températures ne dépassent pas les 26 degrés pour préserver le maximum de pureté et de 
finesse. La cuvaison dure 15 jours avec un seul remontage par jour. L’ensemble de la Syrah 
a été élevé en barrique pendant 6 mois, le Grenache restant en cuve.

Une couleur profonde et riche. Le nez évoque des notes de fruits noirs, d’épices avec des
nuances florales. La bouche est ronde, dévoilant une certaine puissance et une belle énergie.
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